MENU TRAITEUR

BUFFETS FROIDS & CHAUDS



BUFFET FROID

MINIMUM 12 PERSONNES

L’ESSENTIEL << 22

| B ]

1 CHOIX D’ENTREE OU GOURMANDISES SUCREES

2 CHOIX DE SALADES COMPOSEES
2 CHOIX DE SANDWICHES
LECLASSIQUE ( 26$ |
| ]
1 CHOIX D’ENTREE N
2 CHOIX DE SALADES COMPOSEES
2 CHOIX DE SANDWICHES OU DE PLATS FROIDS EVOLUTION
GOURMANDISES SUCREES
L’ INTERMEDIAIRE < 32% ;3

| . \ B ]

1 CHOIX D’ENTREE B

1 CHOIX DE PLATEAU
2 CHOIX DE SALADES COMPOSEES
2 CHOIX DE SANDWICHES OU DE PLATS FROIDS EVOLUTION
GOURMANDISES SUCREES
LE. GOURMAND ( 38% )

| B ]

1 CHOIX D’ENTREE =

2 CHOIX DE PLATEAU

2 CHOIX DE SALADES COMPOSEES
2 CHOIX DE SANDWICHES OU DE PLATS FROIDS EVOLUTION
GOURMANDISES SUCREES
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CHOIX POUR BUFFET EROID

ENTREES
[ . B ]
OEUFS MIMOSA
LEGUMES CROQUANTS | TREMPETTE
OLIVES | HUMMUS | TARTINADE | CROUTONS
FROMAGES EN CUBES | RAISINS
PIZZA FROIDE | ANTIPASTO
PLATEAUX
T B ]

DE LA MER | SAUMON FUME | RILLETTES DE POISSONS | CREVETTE | CAVIAR DE MUJOLD
CHARCUTIER | CHARCUTERIES | RILLETTES | MOUSSE DE FOIE DE VOLAILLE | MARINADES
FROMAGER | FROMAGES D’ICI | FRUITS SECHES | MARINADES

RETRO | OEUF MIMOSA | TERRINE | CREVETTE

SALADES
[ - —

NOUILLES SOBA | LEGUMES CROQUANTS | CORIANDRE | SESAME | GINGEMBRE
QUINOA | FETA | LEGUMES A LA PROVENCALE | OLIVE | HERBES FRAICHES
BETTERAVE | POMME | CANNEBERGE | GRAINE DE CITROUILLE | MIEL | CIDRE
ORZO CREMEUX | CHORIZO | BROCOLI | CITRON | BASILIC

SALADE EN FEUILLES & VINAIGRETTE MAISON

SANDWICHES

WRAP | POULET CESAR | BACON | CHEDDAR FORT | ROQUETTE

CROISSANT | DINDE | FROMAGE BRIE | OIGNON & CANNEBERGE CONFITS
BAGUETTE | BOEUF FUME | FROMAGE EN GRAINS | CORNICHONS | MILLE-ILES
FOCACCIA | CHARCUTERIES ITALIENNES | ANTIPASTO | BOCCONCINI | PESTO
BAGUETTE BANH MI | TOFU | LEGUMES CROQUANTS | CORIANDRE

PLATS FROIDS EVOLUTION

SAUMON CONFIT | LEGUMES A LA PROVENCALE | TZATZIKI
TATAKI DE THON SAKU | LEGUMES CROQUANTS | WAFU | 45
POULET MARINE | LARDONS RUSTIQUE | GARNITURES CESAR

BAVETTE DE BOEUF | BEARNAISE | CHAMPIGNONS MARINES | OIGNONS FRITS | 45
FALAFELS | HUMMUS | FETA | HERBES FRAICHES
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BUFFET CHAUD

MINIMUM 20 PERSONNES

L’ESSENTIEL( 308 )

1 CHOIX D’ENTREE OU PLATEAU DE MIGNARDISES
SALADE EN FEUILLE & VINAIGRETTE
1 CHOIX DE SALADE COMPOSEE
1 CHOIX DE PLAT CHAUD
GRATIN DAUPHINOIS OU RIZ AUX HERBES

1 CHOIX D’ENTREE
SALADE EN FEUILLES & VINAIGRETTE
2 GHOIX DE SALADES COMPOSEES
1 CHOIX DE PLAT CHAUD
GRATIN DAUPHINOIS OU RIZ AUX HERBES
1 CHOIX DE DESSERT

L’ INTERMEDIAIRE << 469
‘ O
2 CHOIX D’ENTREE =
SALADE EN FEUILLES & VINAIGRETTE
2 CHOIX DE SALADES COMPOSEES
1 GHOIX DE PLATEAU
2 CHOIX DE PLATS CHAUDS
GRATIN DAUPHINOIS OU RIZ AUX HERBES
1 CHOIX DE DESSERT

LLE GOURMAND <( 50$

2 CHOIX D’ENTREE
SALADE EN FEUILLES & VINAIGRETTE
2 CHOIX DE SALADES COMPOSEES
2 CHOIX DE PLATEAU BISTRO
2 CHOIX DE PLATS CHAUDS pm
GRATIN DAUPHINOIS OU RIZ AUX HERBES EVOLSTION
1 CHOIX DE DESSERT
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CHOIX POUR BUFFET CHAUD

ENTREES
N -
OEUFS MIMOSA
LEGUMES CROQUANTS | TREMPETTE
OLIVES | HUMMUS | TARTINADE | CROUTONS
FROMAGES EN CUBES | RAISINS
PIZZA FROIDE | ANTIPASTO
PLATEAUX
N B |

DE LA MER | SAUMON FUME | RILLETTES DE POISSONS | CREVETTE | CAVIAR DE MUJOLD

CHARCUTIER | CHARCUTERIES | RILLETTES | MOUSSE DE FOIE DE VOLAILLE | MARINADES
FROMAGER | FROMAGES D’ICI | FRUITS SECHES | MARINADES
RETRO | OEUF MIMOSA | TERRINE | CREVETTE

SALADES

NOUILLES SOBA | LEGUMES CROQUANTS | CORIANDRE | SESAME | GINGEMBRE
QUINOA | FETA | LEGUMES A LA PROVENCALE | OLIVE | HERBES FRAICHES
BETTERAVE | POMME | CANNEBERGE | GRAINE DE CITROUILLE | MIEL | CIDRE
ORZO CREMEUX | CHORIZO | BROCOLI | CITRON | BASILIC

PLATS GHAUDS

EFFILOCHE DE JOUE DE BOEUF | VIN ROUGE | ROMARIN

EMINCE DE VOLAILLE | OIGNONS PERLES | BALSAMIQUE | ERABLE
MIJOTE DE VEAU | TOMATE | AIL CONFIT | HERBES

FILET DE SAUMON CONFIT | CHIMICHURRI | CITRON

RAVIOLI A LA COURGE | TOMATE CONFITE | BASILIC | FETA

DESSERTS

PLATEAU DE GOURMANDISES SUCREES EVOLUTION
TARTELETTE | FROMAGE | CERISE (+25 »
TIRAMISU REVISITE | FRAMBOISE | PISTACHE (-2%)
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POUR COMMANDER

VINCENT POULIOT
418-832-9060

VPOULIOT@BISTROEVOLUTION.CA

BISTROEVOLUTION.CA
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