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BISTRO

EVOLYTION

BOITE REPAS FROIDE

Minimum de 10 boites par sélection

Boite réguliere
21.00 $ par boite

Cruditiés et trempette maison

Un choix de salade composée
Gemelli aux lardons

pois verts, parmesan, basilic

ou

Pommes de terre grelot

fromage Feta, aneth, tomates séchées
ou

Salade de betteraves

pommes, chevre, graine de citrouille
ou

César revisitée

crotons a I'ail noir, chips de prosciutto,
copeaux de fromages d'ici

Un choix de sandiwch

Pain plat au roti de beoeuf

bacon, mayonnaise a l'ail confit,

tombée de champignons et oignons, fromage d'’ici
ou

Croissant au jambon au romarin,

mayonnaise fumée, cheddar fort, roquette

ou

Wrap au r6ti de dinde

compotée d’oignons et canneberges,

fromage brie, mayonnaise a 'érable

ou

Pain brioché au smoked meat de la Ferme Rustique,
fromage suisse, moutarde a la biére, chou croquant
ou

Wrap a la tartinade de tofu au cari et a I'érable
légumes croquants

Délice sucré
Dessert du jour
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BISTRO

EVOLYTION

BOITE REPAS FROIDE

Minimum de 10 boites par sélection

Boite Deluxe

Entrée du jour
Tartinade maison avec cro(itons
Un choix de plat principal

Végépaté maison 26.00 $
tomates ancestrales roties
gremolata de basilic

Cake de courgettes 26.00 $
ketchup de courge
crémeux de fromage et herbes fraiches

Tartare de saumon Evolution 28.00 %

Pavé de saumon fumé maison 28.00%
crémeux au gin, caviar de mujold
concombre mariné

Rillettes de poisson citronnée a l'aneth 26.00 $
crevettes cocktail, oeuf mimosa
et caviar de mujold

Tartare de boeuf 28.00 %
Tataki de boeuf Rustique 28.00 $
crémeux a l'ail noir, champignons marinés,

caviar de moutarde

Poitrine de poulet mariné 26.00 $
fromage brie, compotée d'oignons et canneberges,

crémeux a l'érable

Délice sucré
Dessert du jour
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BISTRO

EVOLYTION

Boite Repas froide
Minimum de 10 boites par sélection

Boite Exécutive
36.00 $ par boite

Charcuteries de Charlevoix
rillettes de porc, oignons confits
pickles de légumes

Fromages d'ici
compotée d'oignons aux canneberges
noix caramelisées a I'érable et au romarin

Cake de courgettes

ketchup de courge

créemeux de fromage et herbes fraiches
ou

Saumon fumé a chaud maison

crémeux au gin Kepler, caviar de Mujold
concombres marinés

ou

Tataki de boeuf Rustique

crémeux a l'ail noir, champignons marinés
caviar de moutarde

Délice sucré du patissier
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BOITE REPAS CHAUDE

Minimum de 12 boites par sélection

La Réconfortante
28.00% par boite

Choix de potage du jour
ou
Un choix de salade composée

Un choix de plat principal
Effiloché de joue de boeuf

ragodt de champignons sauce au vin rouge & romarin
ou

Epaule de porc de la ferme Rustique braisée
sauce au gingembre & a I'érable

ou

Supréme de volaille

sauce veloutée a l'ail noir et au poivre des dunes
ou

Mijoté de veau facon blanquette revisitée,
lardons de la ferme Rustique

ou

Paveé de morue

sauce vierge a l'argousier

ou

Ravioli a la courge musquée, huile a la sauge
straciatella de burrata, graines de citrouille

Délice sucré
Dessert du jour

BISTRO
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POUR PLUS D'INFORMATION
Julie Parenteau

418 832-9060 #0
julie@bistroevolution.ca

BISTRO EVOLUTION ET TRAITEUR
1190-B rue de courchevel

suite 102
Lévis, Québec



